de projet

Evaluation continue avec livrables écrits (synthéses intermédiaires +

1 Bloc de compétences= 1 ou plusieurs UE {cf Lexique) Modalités d'évaluation T —
Intitulé UE sous forme de compétence = Titre dur bloc de compétence, Ressources et SAC Indiquer ici le mode d'évaluation de la formation -> S
Idéalement, on regroupe tous le i service d d'une Vol horaires inclus dans les 1500h régl tai mcc
compétence (BC) en une UE cahérente, I'objectif étant que ces enseignements pulssent étre (Volumes horaires inclus dans les réglementaires) g (par ressource, SAE ou UE)
regroupés pour faciliter a certification autonome de chaque bloc de compétence associé. = (Ex de libellé : crit, oral, rtfolio, SAC, certification en ligne, ..)
o ECTS Total
o = | (1ECTS =100 heures
= 3 2 | T |ENs2shtravail é
g E] £z o valuati
£ E £ é étudiant l""'":l"" bede Libellé dutypede | O (PF
B8CC détalllé ypologi .E 5 Total Volume £ 5| vicence=180 ::.'.‘ d';i:;m" m:"ale"e“'“” ® | UEou
Code UE BCC Court (Saisir uniquement le BCC court, le BCC | Niveau Intitulé c‘“"Men:““m’ :z‘ cmi’[: cl|em| ™ 8 5 horaire Total UE S|e ECTS |Libellé du type d 8le (Contréle continu, rifolio..) | o0 o e cession le | "eSSOUr
détaillé sera ajouté automatiquement) & 8 enseignant 2 | 30EcTSpar R nae ces ou
= dlassuidité (si | cas échéant
5 & | semestre) SAE)
5 b S contréle continue)
& g §
Cadre réglementaire, législatif et normatif (qualité) ou |socte 5 3
appliqué au vin
Outils de communication, outils méthodologiques, gestion Evaluation continue avec livrables écrits (synthéses intermédiaires +
e o g oui  [Transversal 3 3 dossiers finaux) et oraux (intermédiaires et finaux) tout au long des Oral de rattrapage 3
8001 - Processus BCC L particper au fonctionnement de projets (environ toutes les semaines) avec un retour sur l'atteinte des Vinitiative de
UEO1 ) P 1 47h 1 5 niveaux de compétences minimum 2 fois par projet (mi-projet et fin de NA I'étudiant si un AC 2
viticoles I'entreprise vitivinicole dans les processus viticoles Connaissance des Vins et du contexte vitivinicole oul |socle 1 1 oot s 16 vl
Sciences sgronomidues appliguées 31a vigne T [soc > 5 Certifications et auto-évaluations en llgne (ECRI+, PIX, QCM internes) en fin d'année
avec prise en compte de la progression au long du projet
Stratégies et pratiques viticoles actuelles et alternatives | Oui [Socle 9 ]l
Ateliers découverte / Module TEDS Oui__|[Transversal 2 2
SAC  projet 1 Oui_|socle 23 2 2
Cadre réglementaire, législatif et normatif (qualité) ou |socte 5 3
appliqué au vin
Outils de communication, outils méthadologiques, gestion 5
de projet Oui  [Transversal 3 Evaluation continue avec livrables écrits (synthéses intermédiaires +
dossiers finaux) et oraux (intermédiaires et finaux) tout au long des Oral de rattrapage 3
8003 - Elaboration du BCC 2-Participer au fonctionnement de | projets (environ toutes les semaines) avec un retour sur latteinte des. Vinitiative de
UE02 i (feation) F'entreprise vitivinicole dans les processus 1 Connaissance des Vins et du contexte vitivinicole U | 2 41h 1 5 niveaux de compétences minimurn 2 fois par projet (mi-projet et fin de NA I'étudiant si un AC 2
d'élaboration du vin P opliquées auvin GUR soce 2 2 projet) /3 pas été validé
Stratégies et pratiques de vinification et de fermentation Certifications et auto-évaluations en [igne (ECRI+, PIX, QCM internes) en fin d'année
actuelles et alternati Oui  [Socle 5 5 avec prise en compte de la progression au long du projet
Dégustation cenologique oui socle 3 3
o Ateliers découverte / Module TEDS Oui__|[Transversal 2 2
o SAC  projet 1 Oui_|socle 23 2 2
4
s
o i i s 117
A Cadre réglementaire, législatif et normatif (qualité) ou |socte 5 3
= appliqué au vin
o
Ll 5
Outils de communication, outils méthodologiques, gestion| ¢ | 5 5
de projet
Langue étrangére (Anglais) Oui [international 6 6 R X
Evaluatlon continue avec livrables crits (syntheses intermédiaires +
| dossiers finaux) et orawx (intermédiaires et finaux) tout aulong des Oral de rattrapage 3
BCC3 - Argumentation|  BCC 3-proposer des pistes d'évolution dans les Connaissance des Vins et du contexte vitivinicole S0 | 2 projets (environ toutes les semaines) avec un retour sur latteinte des Tinitiative de
R0 e dbuolution | chon techmiaues de femtrerise vitncole 1 Stences agronomiques appliquées 3 l vigne GUR soce 7 = 70h 2 5 niveaux de compétences minimurm 2 fois par projet (mi-projet et fin de NA I'étudiant si un AC 2
projet) n'a pas été validé
Stratégies et pratiques viticoles actuelles et alternatives oui Socle 9 9 Certifications et auto-évaluations en [igne (ECRI+, PIX, QCM internes) en fin d'année
p— ooloudesauvin S Teoe 5 7 avec prise en compte de la progression au long du projet
Stratégies et pratiques de vinification et de fermentation | | - S B
actuelles et alt
Dégustation cenologique oui socle 3 3
Bases en marketing et commerce du Vin Oui__|Transversal 7 7
Ateliers découverte / Module TEDS Oui__|[Transversal 2 2
SAC  projet 1 Oui_|socle 23 2 2
Outils de communication, outils méthodologiques, gestion| ¢ | 5 3 Suivi quatidien du travail en mode-projet (suivi de Iactivité sur JIRA et
de projet CONFLUENCE)
Evaluation continue avec livrables écrits (synthéses intermédiaires + Oral de rattrapage &
BCCH- Gestiond'un | g0 4 e orojet diévolution technique au Langue étrangére (Anglais) oui [international 6 6 dossiers finaux) et oraux (intermédiaires et finaux) tout au long des I'nitiative de
UEO4 | projet technique viti- o epoe atweole 1 33h 1 5 projets (environ toutes les semaines) avec un retour sur latteinte des. NA I'étudiant i un AC 0
oeno P J osule TEDS o B } 5 S niveaux de compétences minimum 2 fois par projet (mi-projet et fin de n'a pas été validé
teliers découverte / Module i |Transversal orojet) en find'année
Certifications et auto-évaluations en [igne (ECRI+, PIX, QCM internes)
SAC: projet 1 ou [ouvert 23 23 avec prise en compte de la progression au long du projet
Sulvl et évaluation des Maftres d’apprentlssage (grile d'évaluation
UEOS ALTERNANCE MISSION PROFESSIONNELLE D'ALTERNANCE 1 SAC : ALTERNANCE oui  [ouvert 0 0 oh 0 45 227 2 10 élaborée et fournie par I'équipe pédagogiaue) - caefficient 1 NA NA 0
Soutenance d'alternance (oral de 30 minutes) - coefficlent 2
Portfolio d'alternance (lvrable écrit) - coefficient 3
{L latif if lité
Cadre réglementaire, Iégisltif et normati (qualié) ou |socte . .
appliqué au vin
Outils de communication, outils méthodologiques, gestion| oui Transversal 2 2 Evaluation continue avec livrables éerits (syntheses intermédiaires +
de projet dossiers finaux) et oraux (intermédiaires et finaux) tout au lang des. Oral de rattrapage 3
projets (environ toutes les semaines) avec un retour sur latteinte des. Vinitiative de
UEOL BCCL- Processus BCC L-Participer au fonctionnement de 1 d d I I 0 0 62h 1 5 niveaux de compétences minimum 2 fois par projet (mi-projet et fin de NA Pétudiant si un AC 4
viticoles I'entreprise vitivinicole dans les processus viticoles Connaissance des Vins et du contexte vitivinicole Rl
projet) n'a pas été validé
Sciences agronomiques appliquées a la vigne Oui Socle 7 7 Certifications et auto-évaluations en [lgne (ECRI+, PIX, QCM internes) en fin d'année
Stratégies et pratiques viticoles actuelles et alternatives | Oui [Socle 3 3 avec prise en compte de la progression au long du projet
Ateliers découverte / Module TEDS Oui__|[Transversal 3 3
SAC: projet 2 Oui_|socle 23 2 2
SAC : projet 3 Oui socle 23 2 23
{L latif if lité
Cadre réglementaire, Iégisltif et normati (qualie) ou |socte . .
appliqué au vin
il il é Il
Outils de communication, outils méthodologiques, gestion| o | ) 5
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BCC 2-Participer au fonctionnement de Connaissance des Vins et du contexte vitivinicole Oui |socle 0 0 projets (environ toutes les semaines) avec un retour sur l'atteinte des I'initiative de
8CC2- Elaboration du| |, iy .
UE02 i Winifeation) I'entreprise vitivinicole dans les processus _ 74h 5 niveaux de compétences minimum 2 fois par projet (mi-projet et fin de NA I'étudiant si un AC
d'élaboration du vin Sciences ppliquées au Vin Oui Socle 4 4 projet) n'a pas été validé
Stratégies et pratiques de vinification et de fermentation oui |socle 7 7 Cartifications et auto-évaluations en ligne (ECRI+, PIX, OCM internes) en fin d'année
actuelles et alternati avec prise en compte de la progression au long du projet
Dégustation cenologique Oui [socle 12 12
Ateliers découverte / Module TEDS Oui_|Transversal 3 3
SAC : projet 2 Oui_|socle 23 2
SAC: projet 3 Oui_|socle 23 23
Cadre réglementaire, législatif et normatif (qualit) oui socte 1 N 204h
appliqué au vin
Outils de communication, outils méthadologiques, gestionf [ ) z
de projet
Langue étrangere (Anglais) Oui |international 1 1
Evaluation continue avec livrables écrits (syntheses intermédiaires +
Connaissance des Vins et du contexte vitivinicole Oui |socle 0 0 dossiers finaux) et oraux (intermédiaires et finaux) tout au long des Oral de rattrapage 3
” projets (environ toutes les semaines) avec un retour sur ['atteinte des I'nitiative de
BCC3 - A tation|  BCC 3-P des pistes d'évolution dans | : i .
UE03 e entation roposer des pistes d euolution dans les Sciences agronomiques appliquées 3 a vigne UM Socle 7 Z 97h 5 niveaux de compétences minimum 2 fois par projet (mi-projet et fin de NA I'étudiant si un AC
de pistes d'évolution | choix techniques de lentreprise vitivinicole 'a pas été validé
Stratégies et pratiques viticoles actuelles et alternatives oui  [socle 3 3 projet) n'a pas été validé
Certifications et auto-évaluations en [igne (ECRI+, PIX, OCM internes) en fin dannée
Sciences ppliquées au Vin Oui_|socle 4 4 avec prise en compte de la progression au long du projet
Stratégies et pratiques de vinification et de fermentation | - [( B =
actuelles et alternat
Dégustation cenologique Oui |socle 12 12
Bases en marketing et commerce du Vin Oui_|Transversal 2 2
Ateliers découverte / Module TEDS Oui_|Transversal 3 3
SAC : projet 2 Oui_|socle 23 2
SAC: projet 3 Oui_|socle 23 23
Outils de communication, outils méthodologiques, gestion )
de projet Oui [Transversal 2 Suivi quatidien du travail en mode-projet (suivi de I'activité sur JIRA et
CONFLUENCE)
j n Evaluation continue avec livrables écrits (syntheses intermédiaires + Oral de rattrapage 3|
BCCA - Gestion d'un X . Langue étrangere (Anglais) ELIN|International o dossiers finaux) et orau (intermédiaires et finaux) tout au long des linitiative de
N BCC4-Gérer un projet d'évolution technique au om 5 " | B N '
UE04 | projet technique viti- <ein d'une antreprise vitvnicole Ateliers découverte / Module TEDS T pe——" 3 3 21 projets (environ toutes les semaines) avec un retour sur l'atteinte des étudiant si un AC
oeno niveaux de compétences minimum 2 fois par projet (mi-projet et fin de n'a pas été validé
SAC : projet 2 oui Ouvert 23 23 projet) en fin d'année
Certifications et auto-évaluations en Ifgne (ECRI+, PIX, OCM internes)
avec prise en compte de la progression au long du projet
SAC: projet 3 Oui|ouvert 23 2
Sulv! et évaluation des Maftres d"apprentissage (grille d'évaluation
laborée et f I d - coefficient 1
UEOS ALTERNANCE MISSION PROFESSIONNELLE D'ALTERNANCE SAC : ALTERNANCE oui  [ouvert 0 0 oh 0 45 546 10 élaborée et fournie par I"¢quipe pédagogique) - coefficie NA NA

Soutenance d'alternance (oral de 30 minutes) - coefficlent 2
Portfolio d'alternance (livrable écrit) - coefficient 3




